Bay Town Task

Traen engelsk ved at besgge
bygningerne i Bay Town.

Restaurant

Louise Larsen
Materialet er udgivet pa BubbleMinds.
Husk at indberette dette ark til Copydan, hvis du er Copydanskole.



Restaurant

Task 1: Traditional British Food

Se pa billederne af traditionelle retter fra Storbritannien. Tal med en makker eller i feelles
i klassen. Jeres laerer bestemmer om i taler pa dansk eller engelsk:

¢ Hvad indeholderretterne?

KenderI nogle af retterne, har I smagt dem?

Hvilken ret vil I helst spise, og hvilken vil i helst ikke spise?
Hvilke retter spiser man til morgenmad:

Hvilke retter spiser man til frokost/middag:

Hvilke retter spiser man til dessert:

Task 2: Menu

Forestil dig, at du skal @bne en restaurant, som serverer traditionelle retter fra
Storbritannien. Brug retterne fra opgave 1. Fordel retterne under morgenmad,
frokost/middag og dessert.

Skriv dit menukorti skabelonen med din paeneste handskrift.

Task 3: Role Play

I skal skrive et kort rollespil, der foregdrpa en restaurant. I kan veelge mellem disse
personer:

Cook

Waiter

Guest

Restaurant owner

I skal skrive jeres replikker ned pa engelsk. I kan skrive ind i skabelonen, eller lave jeres
eget dokument pa computeren. Brug ordbog til de ord, du ikke kan skrive pa engelsk. @v
jer pa at sige replikkerne hgit. I skal leese jeres replikker hgit for klassen senere.

Task 4: Presentation
Fremlaeg jeres rollespil for klassen.

Extra Task: Restaurant

Tag et stykke hvidt papir.

Lav en tegning af din restaurant.

Skriv pa tegningen, hvad den forestiller (for eksempel stol, kgkken, bord, dug, bestik osv.
Skriv ordenen pa engelsk.
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Menu

- Breakfast -

- Lunch / Dinner -

- Afternoon -

- Dessert -
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Role Play
Waiter:
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Fish and chips Scones

Steak and Kidney Pie

e

Trifle ‘ Cucumber Sandwich
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Scones is a baked good often a little
sweet. You eat it with jam and cream
at teatime in the afternoon.

Scones er et let sgdt bagvaerk. Man
spiser det med syltetgj og flgdeskum
sammen med te om eftermiddagen.

Fish and chips is made
of chips (potatoes) and a deep
fried fish fillet.

Fish and chips bestar af pomfritter
og fiskefilet, som er friteret i olie.

Steak and Kidney Pie is a pie made
from steak and kidney from beef
cooked in gravy and then covered in
pastry and baked.

Steak and Kidney Pie er en teerte
som er lavet af oksek@d og nyre, der
er kogt i sovs og derefter deekkes
med dej og bages..

English Breakfast consists of fried
eggs, bacon, baked beans,
mushrooms, sausages, tomatoes,
hash browns and fried bread.

English Breakfast bestar af
spejleeg, bacon, bgnner, champignon,
pglser, tomater, rosti-kartofler og
ristet brgd.

Bangers and Mash consists of
sausages and mashed potatoes. Itis
served with gravy.

Bangers and Mash bestar af pglser
og kartoffelmos. Det serveres med
SOVS.

Shepherd’s Pie is a meat pie made
of lamb and vegetables topped with
mashed potatoes and baked in an
oven.

Shepherd’s Pie er en kgdtaerte lavet
af lammekgd og grgntsager, som
daekkes med kartoffelmos og bages i
en ovn.

Cucumber Sandwich is a sandwich
cut in triangles. You eat it at teatime
in the afternoon.

Cucumber Sandwich er en
sandwich med agurk, som er skaret
ud I trekanter. Man spiser den til te

om eftermiddagen.

Trifle is made of cake pieces,
custard, fruit pieces, jelly and cream.

Trifle laves i lag af kage, kagecreme,
frugtstykker, syltetgj og fladeskum.
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https://simple.wikipedia.org/wiki/Deep_frying

Vejledning

Du kan veelge at lave opgave 1 felles i klassen, sa alle dine elever far hjzelp til at
aktivere deres forforstaelse.

De to sidste sider skal kopieres pa begge sider af papiret. Indstil printeren til at
vende langs den lange side. Du kan klippe dem ud, s3 eleverne kan bruge dem
som flashcards.

I kan bruge arket til rollespillet, eller eleverne kan skrive p& computeren og
makkerparret kan evt. skrive i det samme dokument.

Om udgivelsen

Tak fordi du valgte at hente og bruge mit materiale.
Forlobet er afprovet i flere forskellige klasser af flere forskellige lzerere og
elever med stor succes.
Jeg héber, at I f8r glaede at materialet.

Hvis du synes om dette materiale, kan du ogs8 prove "Pets”, "At the
Greengrocer’s” og “Cinema”.

Dette materiale er udarbejdet af Louise Larsen.
Hvis du har spargsmal eller kommentarer til mit materiale, er du velkommen til
at kontakte mig p8 llarsen3333mail.com.

Husk, dette materiale er nu dit. Du kan tage materialet med dig, hvis du flytter
skole. Du m& gerne have materialet liggende pd bdde dine computere og din
tablet, og du mé§ printe det til eget brug - og naturligvis gerne kopiere til din

egen undervisning. Men du m& IKKE lave fildeling eller udlevere kopier til dine

kollegaer og venner.

Husk at indberette til Copydan, HVIS din skole er udvalgt som kontrolskole.

Illustrationerne i materialet er hentet p§ www.pexels.com og
www.pixabay.com.
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